Les Pizzas

¢ Régina (tomate, mozzarella, jambon supérieur, champignons frais, origan, olives) 15,50 €
(tomato, mozzarella, upper ham, mushrooms, oregano, olives)

® Quatre Fromages (tomate, reblochon, mozzarella, bleu, chévre, origan, olives) 16,80 €
(tomato, reblochon, mozzarella, blue cheese, goat cheese, oregano, olives)

¢ Flamenkuche (creme, oignons, mozzarella, lardons) 15,00 €
(sour cream, onions, mozzarella, bacon)

e Calzone (tomate, jambon, champignons frais, mozzarella, ceuf) 16,50 €
(tomato, ham, fresh mushrooms, mozzarella, egg)

* Napolitaine (tomate, anchois, cdpres, mozzarella, origan, olives) 15,00 €
(tomato, anchovies, capers, mozzarella, oregano, olives)

e Savoyarde (tomate, lardons, reblochon, créme fraiche, mozzarella, ceuf, origan, olives) 16,80 €
(tomato, bacon, reblochon, sour cream , mozzarella, egg, oregano, olives)

e Volcano (tfomate, chorizo, oighons, poivrons, mozzarella, origan, olives) 15,50 €
(tomato, chorizo, onions, peppers, mozzarella, oregano, olives)

e Prosciutto (fomate, jambon cru de Savoie, mozzarella, persillade, salade “roquette”, olives) 16,80 €
(tomato, ham Savoie, mozzarella, parsley, salad “roquette”, olives)

o Forestiere (créeme, cépes, champignons frais, mozzarella, roquette, olives, persillade) 16,00 €
(cream, ceps and fresh mushrooms, mozzarella, salad « roquette », olives, parsley)

e Berger (tomate, chévre, champignons, jambon, miel, mozzarella, origan, olives) 16,00 €
(tomato, goat cheese, mushrooms, ham, honey, mozzarella, oregano, olives)

¢ Burrata (tfomate, basilic, tomates séchées, burrata, jambon cru de Savoie, salade “roquette”, olives) 21,00 €

(tomato, basilic, dried fomatoes, burrata, ham Savoie, salad “roquette”, olives)

e Végétarienne (tomate, oignons, tomates fraiches, champignons, poivrons, courgettes, 17,00 €
mozzarella, salade "roquette”, olives et huile de truffe)

(tomato, onions, fresh tomatoes, mushrooms, peppers, zucchini, mozzarella, salad “roquette”,
olives, the truffle oil)

e L'américaine (tomate, viande de beeuf hachée, poivrons, oignons, sauce barbecue, ceuf,
mozzarella, origan, olives)
(tomato, beef mince, peppers, onions, barbecue sauce, egg, mozzarella, oregano, olives)

¢ Margherita (fomate, mozzarella, huile au basilic, origan, olives)

(tomato, mozzarella, basil oil, oregano, olives)

Prix nets / Net Prices




Les Plzzas a ewvporter

¢ Régina (tomate, mozzarella, jambon supérieur, champignons frais, origan, olives) 13,60 €
(tomato, mozzarella, upper ham, mushrooms, oregano, olives)

® Quatre Fromages (tomate, reblochon, mozzarella, bleu, chévre, origan, olives) 15,30 €
(tomato, reblochon, mozzarella, blue cheese, goat cheese, oregano, olives)

¢ Flamenkuche (creme, oignons, mozzarella, lardons) 14,20 €
(sour cream, onions, mozzarella, bacon)

e Calzone (tomate, jambon, champignons frais, mozzarella, ceuf) 16,00 €
(tomato, ham, fresh mushrooms, mozzarella, egg)

* Napolitaine (tomate, anchois, cdpres, mozzarella, origan, olives) 13,60 €
(tomato, anchovies, capers, mozzarella, oregano, olives)

¢ Savoyarde (tomate, lardons, reblochon, créme fraiche, mozzarella, ceuf, origan, olives) 15,20 €
(tomato, bacon, reblochon, sour cream , mozzarella, egg, oregano, olives)

e Volcano (tfomate, chorizo, oighons, poivrons, mozzarella, origan, olives) 13,60 €
(tomato, chorizo, onions, peppers, mozzarella, oregano, olives)

e Prosciutto (tfomate, jambon cru de Savoie, mozzarella, persillade, salade “roquette”, olives) 15,30 €
(tomato, ham Savoie, mozzarella, parsley, salad “roquette”, olives)

o Forestiere (créeme, cépes, champignons frais, mozzarella, roquette, olives, persillade) 15,00 €
(cream, ceps and fresh mushrooms, mozzarella, salad « roquette », olives, parsley)

e Berger (fomate, chévre, champignons, jambon, miel, mozzarella, origan, olives) 14,20 €
(tomato, goat cheese, mushrooms, ham, honey, mozzarella, oregano, olives)

¢ Burrata (tfomate, basilic, tomates séchées, burrata, jambon cru de Savoie, salade “roquette”, olives) 18,50 €

(tomato, basilic, dried fomatoes, burrata, ham Savoie, salad “roquette”, olives)

» Végétarienne (tomate, oignons, tomates fraiches, champignons, poivrons, courgettes, 16,20 €
mozzarella, salade “roquette”, olives et huile de truffe)

(tomato, onions, fresh tomatoes, mushrooms, peppers, zucchini, mozzarella, salad “roquette”,

olives, the truffle oil)

e L'américaine (tomate, viande de beeuf hachée, poivrons, oignons, sauce barbecue, ceuf,
mozzarella, origan, olives)

(tomato, beef mince, peppers, onions, barbecue sauce, egg, mozzarella, oregano, olives)

e Margherita (tomate, mozzarella, huile au basilic, origan, olives)

(tomato, mozzarella, basil oil, oregano, olives)

Prix nets / Net Prices




Les Sureerls

La Fondue Chocolat avec ses fruits de saison

The Chocolate Fondue with its seasonal fruits

Le Parfait Glacé au Genepy et sauce Chocolat
The Perfect Iced with Genepy and Chocolate Sauce
La Pavlova avec ses fruits rouges

Pavlova with its red fruits

Le chausson (Pizza banane, chocolat et noisettes)
The dumplin (chocolat banana and nuts pizza)

La tarte du Jour

Tart of the day

Café Gourmand

Gourmet Café

Les [ce Creams

La Makao
( Glace Vanille et Marron, Creme de Marron, Meringue, Sauce Chocolat et Chantilly)
( Vanilla and Chestnut Ice Cream, Chestnut Cream, Chocolat Sauce and Chantilly)
La Dame Blanche
(Glace Vanille, Sauce Chocolat et Chantilly)
(Vanilla Ice Cream, Chocolat Sauce and Chantilly)
Le Colonel
(Glace Citron arrosée de son alcool)
(Lemon Sorbet drizzled with its alcohol)
La Dame Verte
(Glace Génépy arrosée de son alcool)
(Génépy Ice Cream drizzled with its alcohol)
La Williamine
(Glace Poire arrosée de son alcool)
(Pear Sorbet drizzled with its alcohol)
La Framboisine
(Glace Framboise arrosée de son alcool)
(Raspberry Sorbet drizzled with its alcohol)

Prix nets / Net Prices




Les Starters

(Pizza avec escalope de foie gras, cepes, ail, huile d'olive, thym)

(French garlic bread to share with foie gras escalope, ceps mushrooms, garlic)
Nems au Reblochon, chanterelles et sa sauce aigre-douce

Nems with Reblochon, chanterelles and its sweet and sour sauce

Ceviche de St Jacques et ses légumes croquants

Ceviche de St Jacques and its crunchy vegetables

Salade César

Ceasar salad

Assiette de charcuterie de nos montagnes

Plate of Cold Cut of our Montains

Les Macn Cowvrses

Tartare Thai, frites et salade verte

Thai tartare, fries and green salad

Risotto aux Cépes et roquette au Pesto

Risotto with Ceps and arugula at Pesto

Wok de Gambas, nouilles chinoises et ses légumes croquants
Wok de Gambas, Chinese noodles and crunchy vegetables

Tartiflette et salade verte

Tartiflette and green salad

Fondue traditionnelle savoyarde avec salade verte (min.1pers.)
3 Cheeses (Emmental, Comté, Beaufort) With Green Salad
Fondue savoyarde aux cépes avec salade verte (min.1pers.)

3 Cheeses (Emmental, Comté, Beaufort) and Cepes With Green Salad

Boule Raclette servie avec une brochette de pommes de terre lardée et salade verte

Raclette ball served with a baconed potato skewer and green salad

Fondue bourguignonne avec salade verte, pommes de terre grenaille et ses sauces
min. 2 personnes prix/pers.

Meat of beef With Green Salad and Potatoes Grenaille and sauces

Le Menuw KA

Max. 10 Ang
Tartiflette ou Steak haché frites

Savoy-Style Tartiflette or Chopped steak and French fries
&
Boule de Glace ou Fromage blanc ou mini fondue Chocolat

Ice cream or Fresh cheese or mini fondue Chocolate

Prix nets / Net Prices






